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‘Non ce"mondo per me aldila’ delle mura di Verona: ce solo purgatorio, ce’

tortura, lo stesso inferno; bandito da qui. e come fossi bandito dal mondo, e
lesilio dal mondo vuol dir morte.”

-William Shakespeare - Romeo e Giulietta

“There is no world without Verona walls, but purgatory, torture, hell itself,
hence banished is banishd from the world,
and world's exile is death...”

-William Shakespeare - Romeo and Juliet
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Romeo e Ciulietta: una storia d'amore e di passione d'antica ispirazione,

inscindibilmente legata a Verona. Con la stessa passione, da oltre
cent'anni i nostri Maestri Pasticceri si prendono cura del lievito madre e

tramandano di generazione in generazione i segreti delle ricette originali.

La Stella di Verona (Nadalin), il Pandoro, il Panettone e i lievitati farciti:

i Dolci di Romeo esprimono la migliore tradizione dell'alta pasticceria
veronese, ispirata da un‘antica maestria artigianale e dalla continua

ricerca dell’eccellenza.

Romeo and Juliet: A story of love and passion of ancient inspiration,
inextricably linked to Vlerona. With the same passion, for over a
hundred years our Master Confectioners have been taking care of the
mother dough and handing down from generation to generation the
secrets of the original recipes. The Star of Vlerona (Nadalin), Pandoro,
Panettone and the filled leavened products: Romeo’s Sweets express
the best tradition of Ver
craftsmanship and a co us search for excellence.
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INGREDIENTI
PREGIATI
ATTENTAMENTE
SELEZIONATI

..E tanta esperienza tramandata di
generazione in generazione danno
vita ai nostri dolci lievitati

FARINA

La ricerca di farine di grano ad alto contenuto
proteico ha portato alla creazione di una misce-
la ideale per consentire lunghi tempi di lievitazi-
one richiesti dal nostro lievito madre.

BURRO

Dalle migliori panne fresche nasce il Burro dolce
di pasticceria che usiamo per rendere i nostri
dolci lievitati piu’ soffici.

Gliingredienti

CAREFULLY
SELECTED
PREMIUM
INGREDIENTS

..And lots of experience handed
down from generation to generation
give lifo to our leavened cakes

FLOUR

The search for wheat flours with a high protein
content led to the creation of an ideal blend, that
allows the long leavening times required by our
sourdough starter.

BUTTER

From the best fresh cream comes the sweet
pastry butter that we use to make our leavened
cakes softer.

UOVA

Uova fresche selezionate, di prima categoria da
galline allevate a terra

CANDITI
EUVETTA

| nostri cubetti di arancia di Sicilia e cedro Dia-
mante sono di vera frutta non trattata, candita
dal fresco e insieme all'uvetta arricchiscono

e donano un gusto inimitabile ai nostri dolci
lievitati.

CREME

Ricette esclusive realizzate nella nostra pastic-
ceria, a mano, con ingredienti freschi e senza
aggiunta di coloranti artificiali, arricchiscono i
nostri impasti rendendoli unici e golosi.

EGGS

Top quality fresh eggs from free range hens.

CANDIED FRUITS
AND RAISIN

Our Sicilian orange and Diamante citron cubes are
made from real, untreated fruit, candied from fresh,
and along with the sultanas enrich and give an
inimitable taste to our leavened cakes.

FILLINGS

Exclusive recipes created by our pastry chefs with
fresh ingredients and without the addition of artifi-
cial coloring.
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code. 47097
PANETTONE CLASSICO
1000g / 2Ibs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale con uvetta e
canditi.

Naturally leavened panettone with raisins and
candied fruit.

4
code. 47007 UVOV
PANETTONE AL PISTACCHIO ‘\
750g / 11bs 2.60z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale, farcito con crema
al pistacchio di Sicilia.

Naturally leavened panettone, filled with Sicilian
pistachio cream.
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code. 47004
PANETTONE AL TIRAMISU
1100g / 21Ibs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale, farcito con crema
al tiramisu.

Naturally leavened panettone, filled with tiramisu
cream.

code. 47100
PANETTONE PERA E CIOCCOLATO
1000g / 2lbs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale con pera e gocce di cioccolato
fondente.

Naturally leavened Panettone with pear and dark chocolate
chips.

code. 47160

PANETTONE CREMA PASTICCERA E
AMARENE

1000g / 21bs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale con amarene, farcito con
crema pasticcera.

Naturally leavened panettone with black cherries, filled with
custard.

code. 47098
PANETTONE SENZA CANDITI
1000g / 2lbs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale con uvetta, senza canditi.

Naturally leavened panettone with raisins, without candied
fruit.

code. 47103
PANETTONE AL LIMONCELLO
1000g / 2lbs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale, farcito con crema al
limoncello.

Naturally leavened limoncello cream filled panettone.

code. 47101
PANETTONE AL CIOCCOLATO
1000g / 2lbs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale farcito con crema
al cioccolato

Naturally leavened chocolate cream filled Panettone
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PANEITONE CLASSICO
code. 47076 : S00g / 1lbs 1.60z - 8 PCS

code. 47061 : 1000g / 2lbs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale con uvetta e canditi.

Naturally leavened panettone with raisins and candied
fruit.

code. 47006
PANETTONE AL PISTACCHIO
750g / 1lbs 2.60z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale, farcito con crema
al pistacchio di Sicilia.

Naturally leavened panettone, filled with Sicilian
pistachio cream.
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PANETTONE AL TIRAMISU
code. 47005 : 1100g / 2lbs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale, farcito con crema al
tiramisu.

Naturally leavened panettone, filled with tiramisu cream.

PANETTONE PERA E CIOCCOLATO
code. 47060 : 1000g / 2Ibs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale con pera e gocce di
cioccolato fondente.

Naturally leavened Panettone with pear and dark
chocolate chips.

PANETTONE CREMA PATICCERA E AMARENE
code. 47159 : 1000g / 2Ibs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale con amarene, farcito
con crema pasticcera.

Naturally leavened panettone with black cherries, filled
with custard.

PANETTONE SENZA CANDITI
code. 47063
1000g / 2Ibs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale con uvetta, senza canditi.

Naturally leavened panettone with raisins, without candied
fruit.

PANETTONE AL LIMONCELLO
code. 47075 : 500g / 1Ibs 1.60z - 8 PCS

code. 47065 : 1000g / 2Ibs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale, farcito con crema
al limoncello.

Naturally leavened limoncello cream filled panettone.

PANETTONE AL CIOCCOLATO
code. 47074 : 500g / 11bs 1.60z - 8 PCS
code. 47064 : 1000g / 2Ibs 3.30z - 6 PCS

Panettone a lievitazione naturale farcito con crema al
cioccolato.

Naturally leavened chocolate cream filled Panettone.
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Pandoro

code. 47143
PANDORO CLASSICO
750g /11bs 10.40z - 6 PCS

Pandoro a lievitazione naturale.

Naturally leavened pandoro.
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Italian Pastry Art

www.dolcidiromeo.com
info@dolcidiromeo.com




