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Romeo e Giulietta: una storia d’amore e di passione d’antica ispirazione, 
inscindibilmente legata a Verona. Con la stessa passione, da oltre cent’anni 
i nostri Maestri Pasticceri si prendono cura del lievito madre e tramandano 

di generazione in generazione i segreti delle ricette originali. La Stella di 
Verona (Nadalin), il Pandoro, il Panettone e i lievitati farciti: i Dolci di Romeo 
esprimono la migliore tradizione dell’alta pasticceria veronese, ispirata da 

un’antica maestrìa artigianale e dalla continua ricerca dell’eccellenza.

“Romeo and Juliet: a story of love and passion of ancient inspiration, 
inextricably linked to Verona. With the same passion, for over a hundred 

years our Master Confectioners have been taking care of the mother dough 
and handing down from generation to generation the secrets of the original 

recipes. The Star of Verona (Nadalin), Pandoro, Panettone and the filled 
leavened products: Romeo’s Sweets express the best tradition of Verona’s 
high confectionery, inspired by ancient craftsmanship and a continuous 

search for excellence.”
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LA NOSTRA COLLEZIONE

OUR COLLECTION

LA STELLA DI VERONA/ the star of verona 
Pg. 4   -LA STELLA DI VERONA

COLOMBE
Pg. 6  - COLOMBA ALL’AMARETTO
Pg. 8       - COLOMBA DOPPIO CIOCCOLATO
Pg. 10  - COLOMBE AL CIOCCOLATO
Pg. 12  - COLOMBA AL LIMONE
Pg. 14  - COLOMBA AL PISTACCHIO DI SICILIA
Pg. 16  - COLOMBA CIOCCOPERA
Pg. 18  - COLOMBE CLASSICHE
Pg. 20  - COLOMBA SENZA CANDITI
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NOVITA’/NEW

NOVITA’/NEW
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CODE 47164 - la stella di verona / 

the star of verona 800G/ 

1 lb e 12.2 oz - 6 PCS

Soffice dolce lievitato della tradizione veronese, 
ricoperto di glassa all’amaretto e mandorle a filetti, 
caratterizzato dalla forma a stella. Nato nel 1200 a 

Verona, è l’antenato più celebre del Pandoro.
 

Soft leavened cake of the Veronese tradition, covered 

with amaretto icing and sliced almonds, characterized 

by its star shape. Born in 1200 in Verona, it is the most 

famous ancestor of the Pandoro.

la stella di verona / 

the star of verona
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CODE 47167 

COLOMBA ALL’AMARETTO 1000G / 2lbs 3.3oz - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale 
farcita con crema all’amaretto, ricoperta di glassa, e 

zucchero in granella

Naturally leavened colomba 

filled with amaretto cream, covered with macaroon 

frosting and sugar grains.

COLOMBA ALL’AMARETTO

NOVITA’/NEW
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CODE 47173 

COLOMBA doppio cioccolato 1000G / 2lbs 3.3oz - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con gocce di 
cioccolato fondente e al latte, ricoperta di glassa

e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba with dark and milk 

chocolate drops, covered with macaroon frosting and sugar 

grains.

COLOMBA CON DOPPIO CIOCCOLATO 
(FONDENTE E AL LATTE)

NOVITA’/NEW
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CODE 47175

COLOMBA AL cioccolato 1000G / 2lbs 3.3oz - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con crema al

 cioccolato, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba with chocolate cream 

filling, covered with macaroon frosting and sugar grains.

COLOMBA AL CIOCCOLATO 1KG

CODE 47169

 COLOMBA AL cioccolato 600G / 1lbs 1.6oz - 8 PCS

Colomba a lievitazione naturale con crema al

 cioccolato, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba with chocolate cream 

filling, covered with macaroon frosting and sugar grains.

COLOMBA AL CIOCCOLATO 600G

PASTICCERIA ARTIGIANALE
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CODE 47176

COLOMBA AL limoncello 1000G / 2lbs 3.3oz - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con crema al 

Limoncello, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavenedColomba with Limoncello cream 

filling, covered with macaroon frosting and sugar 

grains.

COLOMBA AL LIMONCELLO
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CODE 47170 

COLOMBA AL pistacchio 1000G / 2lbs 3.3oz - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale, farcita al pistacchio di 

Sicilia, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba, 

with Sicilia’s pistachio cream

 filling, covered with macaroon frosting and sugar grains.

COLOMBA AL PISTACCHIO DI SICILIA
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CODE 47174

COLOMBA pera e cioccolato 1000G / 2lbs 3.3oz - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con pezzi di pera e gocce 

di cioccolato, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba with pieces of pear and 

dark chocolate drops, covered with macaroon frosting and 

sugar grains.

COLOMBA PERA E CIOCCOLATO
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CODE 47168

COLOMBA classica 500G / 1lbs 1.6oz 8 PCS

Colomba a lievitazione naturale con canditi, ricoperta 

di glassa, mandorle e zucchero in granella

Naturally leavened Colomba with candied fruit 

covered with macaroon frosting, almonds and sugar 

grains.

COLOMBA CLASSICA 500G

CODE 47171 

COLOMBA classica 1000G / 2lbs 3.3oz 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con canditi, ricoperta di 

glassa, mandorle e zucchero in granella

Naturally leavened Colomba with candied fruit 

covered with macaroon frosting, almonds and sugar grains.

COLOMBA CLASSICA 1KG
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CODE 47172

COLOMBA senza canditi 1000G / 2lbs 3.3oz - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale senza canditi, 

ricoperta di glassa, mandorle e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba without candied fruit 

covered with macaroon frosting, almonds and sugar 

grains.

COLOMBA SENZA CANDITI
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© DOLCI DI ROMEO

La riproduzione dei testi e delle immagini 

di questo volume è vietata. 

The reproduction of texts and images 

in this volume is prohibited. 

Le illustrazioni, 

le descrizioni e i dati riportati sono indicativi e 

possono cambiare senza preavviso. 

The illustrations, descriptions and data shown are 

indicative and may change 

without notice.
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