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“Now ¢ & mondo per me aldila delle mura di Verona:

e colo purgatorio, cé tortura, lo otecco inferno;
bandite da qui, é come focci bandito dal mondo;
e lecilio dal mondo vuol dir morte.
William Shakespeare - Romeo e Giulietta®

There ic no world without |ferona walls, but purgatory, torture,
hell itcelf, hence baniched ic banichd from the world,
and world'c exile ic death...
William Shakecpeare Romeo and Juliet

Romeo e Giulietta: una storia d’amore e di passione d’antica ispirazione,
inscindibilmente legata a Verona. Con la stessa passione, da oltre cent’anni
i nostri Maestri Pasticceri si prendono cura del lievito madre e framandano
di generazione in generazione i segreti delle ricette originali. La Stella di
Verona (Nadalin), il Pandoro, il Panettone e i lievitati farciti: i Dolci di Romeo
esprimono la migliore tradizione dell'alta pasticceria veronese, ispirata da
un'antica maestria artigianale e dalla continua ricerca dell’eccellenza.

“Romeo and Juliet: a story of love and passion of ancient inspiration,
inextricably linked to Verona. With the same passion, for over a hundred
years our Master Confectioners have been taking care of the mother dough
and handing down from generation to generation the secrets of the original
recipes. The Star of Verona (Nadalin), Pandoro, Panettone and the filled
leavened products: Romeo’s Sweets express the best tradition of Verona's
high confectionery, inspired by ancient craftsmanship and a continuous
search for excellence.”
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LA NOSTRA COLLEZIONE
OUR COLLECTION

LA STELLA DI VERONA/ THE STAR OF VERONA

-LA STELLA DI VERONA

Pg. 4

COLOMBE

Pg. 6

Pg. 8

Pg. 10
Pg. 12
Pg. 14
Pg. 16
Pg. 18
Pg. 20

COLOMBA ALL'AMARETTO

- COLOMBA DOPPIO CIOCCOLATO

- COLOMBE AL CIOCCOLATO

- COLOMBA AL LIMONE

- COLOMBA AL PISTACCHIO DI SICILIA
- COLOMBA CIOCCOPERA

- COLOMBE CLASSICHE

- COLOMBA SENZA CANDITI

NOVITA'/NEW




®
DOL(I DI ‘R 0 M Eo CODE 47164 - LA STELLA DI VERONA /
. THE STAR OF VERONA 800G/

PASTICCERIA ARTIGIANALE 1LB E12.2 OZ - 6 PCS
Soffice dolce lievitato della tradizione veronese,
A STELLA DI ERONA / ricoperto di glassa all’amaretto e mandorle a filetti,
L V caratterizzato dalla forma a stella. Nato nel 1200 a

THE STAR OF VERONA Verona, & I'antenato piu celebre del Pandoro.

Soft leavened cake of the Veronese tfradition, covered
with amaretto icing and sliced almonds, characterized
by its star shape. Born in 1200 in Verona, it is the most
famous ancestor of the Pandoro.
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COLOMBA ALL'AMARETTO

CODE 47167
COLOMBA ALL'AMARETTO 1000G / 2LBS 3.30Z - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale
farcita con crema all’amaretto, ricoperta di glassa, e
zucchero in granella

Naturally leavened colomba
filled with amaretto cream, covered with macaroon
frosting and sugar grains.
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(FONDENTE E AL LATTE)

CODE 47173
COLOMBA DOPPIO CIOCCOLATO 1000G / 2LBS 3.30Z - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con gocce di
cioccolato fondente e al latte, ricoperta di glassa
e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba with dark and milk
chocolate drops, covered with macaroon frosting and sugar
grains.



COLOMBA AL CIOCCOLATO 1KG DOLCI i ROME(Q

PASTICCERIA ARTIGIANALE
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CODE 47175
COLOMBA AL CIOCCOLATO 1000G / 2LBS 3.30Z - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con crema al
cioccolato, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba with chocolate cream
filling, covered with macaroon frosting and sugar grains.

CODE 47169
COLOMBA AL CIOCCOLATO 600G / 1LBS 1.60Z - 8 PCS

Colomba a lievitazione naturale con crema al
cioccolato, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba with chocolate cream
filing, covered with macaroon frosting and sugar grains.
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COLOMBA AL LIMONCELLO

CODE 47176
COLOMBA AL LIMONCELLO 1000G / 2LBS 3.30Z - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con crema al
Limoncello, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavenedColomba with Limoncello cream

filling, covered with macaroon frosting and sugar
grains.
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COLOMBA AL PISTACCHIO DI SICILIA

CODE 47170
COLOMBA AL PISTACCHIO 1000G / 2LBS 3.30Z - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale, farcita al pistacchio di
Sicilia, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba,
with Sicilia’s pistachio cream
filing, covered with macaroon frosting and sugar grains.
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COLOMBA PERA E CIOCCOLATO

CODE 47174
COLOMBA PERA E CIOCCOLATO 1000G / 2LBS 3.30Z - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale con pezzi di pera e gocce
di cioccolato, ricoperta di glassa e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba with pieces of pear and
dark chocolate drops, covered with macaroon frosting and
sugar grains.




COLOMBA CLASSICA 1KG

DOLCIpiROMEQ
) CODE 47171
COLOMBA CLASSICA 1000G / 2LBS 3.30Z 6 PCS

PASTICCERIA ARTIGIANALE
Colomba a lievitazione naturale con canditi, ricoperta di
glassa, mandorle e zucchero in granella

Naturally leavened Colomba with candied fruit
covered with macaroon frosting, almonds and sugar grains.
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COLOMBA CLASSICA 500G

CODE 47168
COLOMBA CLASSICA 500G / ILBS 1.60Z 8 PCS
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c Colomba a lievitazione naturale con canditi, ricoperta
: di glassa, mandorle e zucchero in granella
; < p
e H ?’ Naturally leavened Colomba with candied fruit
s covered with macaroon frosting, almonds and sugar
grains. 19
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COLOMBA SENZA CANDITI

CODE 47172
COLOMBA SENZA CANDITI 1000G / 2LBS 3.30Z - 6 PCS

Colomba a lievitazione naturale senza canditi,
ricoperta di glassa, mandorle e zucchero in granella.

Naturally leavened Colomba without candied fruit
covered with macaroon frosting, almonds and sugar
grains.
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Italian Pastry Art
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LARIPRODUZIONE DE TESTE E DELLE IMMAGINT
DI QUESTO VOLUMEE VIFTATA.
THE REPRODUCTION OF TEXTS AND IMAGES
IN THTS VOLUME S PROHTBITED.

LE TLLUSTRAZIONT,
LEDESCRIZIONT E T DATT RIPORTATE SONO INDICATIVI £
POSSONO CAMBIARE SENZA PREAVVIS0.
THE TLLUSTRATLONS, DESCRIPTIONS AND DATA SHOWN ARE
INDICATIVE AND MAY CHANGE
WITHOUT NOTICE.
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